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LES PIECES SALEES FROIDES

Les Intemporels

Fleur de betterave, chou rouge au 
raifort

Sablé parmesan fromage fouetté, 
tomate cerise à l'origan et olive 

noire confite

Coussin de crabe et tourteau à la 
coco

Fraicheur de concombre et feta, 
tapenade d'olive noire

Pain aux épices, coussin de 
calamansi et lieu fumé Sablé 100% végan, condiment 

poivron rouge
Notre interprétation du filet de 

caille au raisin, épice saté
Brucelles de pomme granny smith et 

fenouil façon mojito
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LES PIECES SALEES FROIDES

Les Fraîcheurs

Cheesecake de betterave, 
moutarde à l'ancienne

Dentelle de grana padano, 
compotée à l'artichaut

Pic poulet façon mafé 2.0 Brochette de légumes frais de 
saison

Tomate cerise rouge en grappe, 
mozzarella de bufflonne au pesto

Ossau Iraty, gel de cerise griotte 
aux épices

Poulet pak choï, sésame grillé à la 
fleur de sel 

Cylindre Comté magret fumé, 
haricot vert craquant et crème de 

noix
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LES PIECES SALEES FROIDES

Les Escapades

Aiguillette de canard à l'orange et 
coriandre

Canon de pastrami, pointe 
d'asperge croquante à la truffe 

d'été

Sablé grué de cacao, foie gras 100 
% et tuile aux mendiants

Saumon fumé, roulé aux algues, 
crème légère citron vert et wasabi

Filet mignon à l'estragon, petite 
tomate provençale

Courgette crevette à l'indienne 2.0 Saku de thon rouge à la niçoise Pickles de daikon à la grenade, 
crevette marinée au gingembre 

confit
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LES PIECES SALEES FROIDES

Les Fusions

Tian de légumes croustillant, 
tapenade de poivron rouge

Finger de chèvre au thym, 
compotée d'oignon rouge au miel 

et amande

Risotto, duxelles de champignons 
aux cèpes, mignon de veau rosé 

Kub saumon gravlax, fraicheur de 
framboise balsamique 

Kub saumon cacao brut, fraicheur 
de framboise balsamique

L'avocat crevette tout simplement
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LES PIECES SALEES FROIDES

Les P'tits Sandwiches & Co

Polaire thon et saumon citron 
basilic, écrasé d'avocat 

Mini pain pita, fromage frais et 
concombre

Briochin, tartare de légumes et 
ricott'ail

Wrap, émincé de bœuf et chou 
blanc mode thaï

Wrap épinard, saumon fumé et 
tétragone, fromage frais au curry

Polaire poulet crudités à l'estragon 

Cocktail et Gourmandise Paris - SAS au capital de 11 000.00 € - RCS Paris B 479 373 185 00012 - 33, avenue Philippe Auguste 75011 Paris 
Tél 01 60 69 55 34 – Mob 06 09 68 89 58 – Mail contact@cocktailetgourmandise.com

Tapas au pistou, tomate cerise 
grappée et mozzarella au lait de 

Bufflonne

Polaire PLT (Pastrami, laitue, 
tomate) et chou kale



LES PIECES SALEES FROIDES

Les P’tits Sandwiches & Co

Chouquette à l'emmental, version 
bagnat (tomate, œuf dur, 

concombre, thon, tapenade de 
poivrons rouges, basilic)

Tapas persillé aux légumes Tapas saumon mariné aneth et baies 
roses, beurre demi-sel

Pain au lait XL, crevette curry 
légumes, mayonnaise passion

Malicette à la parisienne, jambon 
de bœuf, beurre demi-sel et 

comté
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LES PIECES SALEES FROIDES

Les compositions de salades créatives 100g

Caesar salade, filet de poulet sauce à l'estragon - Muesli de chou-fleur et brocoli à la grenade - Gnochetti thon façon niçoise - Boulgour, carotte et chou kale au pamplemousse, vinaigrette moutarde 
au miel & sésame - La classique tomate mozzarella di bufala au pesto, pignons de pin torréfiés - Cœur d'artichaut à la contadina, fraicheur ricotta au condiment de balsamique blanc - Tomates et 

fraises, vinaigrette soja sésame et graines de courge - Bœuf Mariné thaï, légumes croquants - Pomme de terre mitraille à l'échalote, saumon fumé, crème fraiche citron aneth
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LES PIECES SALEES CHAUDES

Paille feuilletée pavot - Paille feuilletée sésame et fines herbes - Samoussa légumes au curry - Cromesqui de camembert - Croque Monsieur traditionnel - Gougère traditionnelle - Pizza 
mozzarella di Bufala - Croque Monsieur saumon citron vert - Mini Hot Dog de volaille - Quiche oignons bresaola

Les Snacking

Fleur d'Italie (sucette de 
parmesan, éclats d'olives noires, 

tomate confite et basilic)

Mini Burger, poulet bacon de bœuf, sauce curry - Mini Burger, éffiloché
de bœuf façon tartare 

Pizza Pop
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Les Street Food



LES PIECES SALEES CHAUDES

Les Petits Plats en Boites Epicéa 100g

Dahl de lentille corail, curry coco coriandre - Brandade aux zestes de citron, purée de pomme de terre et fenouil - Risotto de crozet sarrasin à l'épeautre et jambon de bœuf - Caponata de 
légumes, crumble noisette et parmesan - Filet de poulet jaune, célerisotto au raifort, beurre de cajou et coriandre - Parmentier de canard , écrasé de pommes de terre et céleri au beurre 

noisette - Tombée de chou Pak choï coco litchi à la citronnelle, daurade laquée et gomasio - Dos de cabillaud à l'huile d'olive, purée au beurre de yuzu - Filet de canette braisé à la 
Montmorency, cerise et pistache, pommes grenailles - Tataki de thon, artichauts grillés et fève de soja, confit de poivrons rouges  
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LES PIECES SUCREES

Les Tendances Sucrées

Biscuit noix, crème brûlée double 
vanille 

Quenelle citron meringuéeCrumble pommes du Vexin

Chou mangue passion glaçage 
Gianduja

Finger fraise du Vexin et basilic Tarte exotique coco ananas 2.0
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LES PIECES SUCREES

Les Incontournables

Harmonie de fraise de Cléry, 
moelleux fleur d'oranger, biscuit 

sablé

Cheesecake cassis 2.0Tarte vanille Bourbon 3.0

Notre version de la forêt noire Millefeuilles nougatine, ganache 
caramel 

Tiramisu épicé aux framboises
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LES PIECES SUCREES

Les Incontournables

Harmonie de sésame noir et mangue 
fraiche

Banana split, confit de fraise des bois, sifflet 
de frécinette

Tonnelet de crêpe artisanale, 
caramel au beurre salé
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LES PIECES SUCREES

Les Vogues

Choux framboise, citron vert, 
yaourt acidulé

Brownies cassis, noisette, crémeux 
de Gianduja et tuile de florentine 

de Megève

Le paris venise, pistache d’Iran Sablé breton aux fruits de saison 

Cheesecake coco bio, demi-sphère 
d'ananas

Alliance parfaite pistache & 
framboise

Choc'intense fève de tonka Sablé pistache, abricot bergeron, 
mousseux romarin
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LES PIECES SUCREES

Les Petits  Macarons – Les Petits Moelleux – Les Pailles Feuilletées – Les Cakes

Macaron chocolat - Macaron 
vanille - Macaron framboise -

Macaron pistache

Financier au beurre noisette, 
amande californienne – Muffin aux 
pépites de chocolat – Mini Cannelé  

- Madeleine de notre enfance, 
vanille Bourbon

Paille feuilletée au chocolat blanc &  
chocolat noir
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LES PIECES SUCREES

Les Recettes de ma Grand-mère 75g

Cheesecake coco, mirepoix 
d'ananas et vanille bourbon

Crémeux abricot Bergeron, 
crumble pistache, émulsion 

romarin

Traditionnelle mousse chocolat 
Grand mère
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